
WEBライターのおしごと体験イベントを開催しました

おしごと体験の感想

●文章を考えたり写真を撮るのが難しかった

●おいしいものを食べてとても楽しかった

●書きたいことがいっぱいで悩みました

ご来館のお子さまたちに「WEBライター
のおしごと体験」として、ホームページ
に掲載する「おすすめ商品紹介記事」の
作成を体験していただきました。
仕事内容は、記事に掲載する写真の撮影
と紹介文の作成。実際に商品を試食して
おいしさを確かめつつ、商品を魅力的に
見せる写真の構図や文章を、一生懸命考
えてくれました。
キッズライターによる紹介記事をぜひ、
ご覧ください。



Pickup Item

SWEETS BASE リトル神戸

フィナンシェ／220yen（税込）

写真・文／とーくん

ふわふわしておいしかった。

手軽でおいしい！



Pickup Item

SWEETS BASE リトル神戸

コハクカン／300yen (税込)

写真・文／岩上（いわがみ）

ぶどうとローズのあじがあっておいしい。においやあじが
ちがう２つのしゅるいがたのしめて、おとく！

そとがかりっとしてかたいのに
内はやわらかくてふしぎでした



Pickup Item

SWEETS BASE リトル神戸

チョコチップクッキー／130yen(税込)

写真・文／たいちゃん

チョコレートがたくさんはいっていて、
とてもおいしいクッキーです。もっと食べたいなぁー。

チョコがたっぷりはいってて
おいしいクッキー



Pickup Item

SWEETS BASE リトル神戸

いちごのメレンゲ／300yen(税込)

サクサク、ホロっとした食感が楽しいメレンゲ。
いちごの香りが口の中に広がります。

ほんのりピンクの
キュートなメレンゲ



BREAD PARK KOBE
ダブルチーズPIZZA(ダディーズベーカリー)

／313yen(税込)

写真・文／えとう　ゆうと

いっぱいウインナーがのってて、
チーズがたっぷりでおいしかったです。

チーズがジューシー



BREAD PARK KOBE
ゴリゴリのメロンパン(メリメロ)

／240yen (税込)
写真・文／パンマニア

外はカリッ、サクッ、中はフワッとした
食感がたまらない極上のメロンパン

カリッ、サク、フワッの三重奏



BREAD PARK KOBE
チョコアーモンドカスター

(ベーカリーイズミ)／300yen (税込)

バターの味わい豊かなデニッシュ生地に、自家製カスター
ドとたっぷりのチョコレートをイン。おやつにぴったり！

ザクっと食感の
チョコがたっぷり！



Pickup Item

BREAD PARK KOBE

　あんぱん(キムラヤ)／220 yen(税込)

現在3代目の店主が、初代の製法を守って作る昔懐かしの味。
ソフトで口どけのよいパン生地と餡のバランスが抜群！

昔ながらの製法で作る
懐かしい味わい



Pickup Item

ほのかの果実

シャインマスカット／2,138yen (税込)

写真・文／りんりん

食べたらめちゃくちゃしあわせになります。
にがみがなくてお子さんでも食べられます。

一つぶ一つぶが
ぜんぶあまい　



Pickup Item

ほのかの果実
種なし柿／138yen (税込)

写真・文／はーちゃん

たねがなくてとてもたべやすいです。
よるごはんのあとにぴったりです。

きれいないろで
たべやすい。



Pickup Item

ほのかの果実
りんご(サンつがる)／246yen (税込)

写真・文／おうちゃん

ひとつじゃ足りないくらいおいしかった！
また食べたい

とってもジューシー



Pickup Item

ほのかの果実
いちじく(神戸西区 神出) 

／645yen (税込)

朝2時ごろに収穫され、一番おいしい状態で店頭に並びま
す。むくみの改善や美肌にもうれしいフルーツです。

おいしくって
美容にもうれしい！



あら、りんご。
りんご飴　赤色 (つがる使用)

／左660yen、右760yen（税込）

りんごの部分は、みずみずしくて、一口で食べられて、
家族一緒に食べられてよかった。

写真・文／晴翔

あめの部分がパリパリ♪



あら、りんご。
品種別のアップルパイ (サンふじ)

／480yen (税込)
写真・文／美羽

とれたてのりんごを使っていて色々な種類の
アップルパイがあって食べ比べできるおやつ

口あたりが良く、
りんごの味がしっかり！



あら、りんご。
りんごジュース
／480yen (税込)

写真・文／だいき

シーズンによってりんごの品種がかわる、
旬の時期にしぼりたてをビン詰めしたりんごジュース

りんごのあじがこい



Pickup Item

あら、りんご。
タルトタタン （紅玉）

／640yen (税込)

その時期に採れたりんごを使い、
パティシエがじっくりと時間をかけて手づくりしました。

りんごの甘酸っぱさが
クセになる！


